MENU DEGUSTACION

(Nochebuena, Navidad, Afio nuevo y Reyes)

Torrada de croissant, carxofes, mongeta tendra, espinacs, sardines i salsa de vermut
Tosta de croissant, alcachofas, judia verde, espinacas, sardinas y salsa de vermut

Canel6 de pollastre de corral glasejat, tofona negra i patata fumada
Caneldn de pollo de corral glaseado, trufa negra y patata ahumada

Arros amb escamarla, mongeta tendra i safra
Arroz con cigala, judia verde y azafran

Vieira a la planxa, porros, apionabo i caviar
Vieira a la plancha, puerros, apionabo y caviar

Garrinet lleté de Segovia cruixent i la seva salsa, puré de xirivia i cabdells
Cochinillo lechal de Segovia crujiente y su salsa, puré de chirivia y cogollos
El postre de coco amb pinya, castanyes i bergamota

El postre de coco con pifia, castaias y bergamota

Postres de carbassa, mandarina, mel, xocolata i pebre
Postre de calabaza, mandarina, miel, chocolate y pimienta

L’arbre de "La Forquilla"/El arbol de "La Forquilla"

PREU/PRECIO 85€
(10% IVA inclos/incluido)

(Maridaje de vinos opcional 50€)



TASTING MENU

(Christmas Eve, Christmas, New Year and Three Kings)

Croissant toast, artichokes, green beans, spinach, sardines and vermouth sauce
Tosta de croissant, alcachofas, judia verde, espinacas, sardinas y salsa de vermut

Glazed free range chicken cannelloni, black truffle and smoked potato
Caneldn de pollo de corral glaseado, trufa negra y patata ahumada

Rice with crayfish, green beans and saffron
Arroz con cigala, judia verde y azafran

Grilled scallop, leeks, celeriac and caviar
Vieira a la plancha, puerros, apionabo y caviar

Crispy suckling pig and its sauce,parsnip puree and buds
Cochinillo lechal de Segovia crujiente y su salsa, puré de chirivia y cogollos
Coconut dessert with pineapple, chestnuts and bergamot

El postre de coco con pifia, castafias y bergamota

Pumpkin, tangerine, honey, chocolate and pepper dessert
Postre de calabaza, mandarina, miel, chocolate y pimienta

La Forquilla tree/El arbol de "La Forquilla"

PRICE/PRECIO 85€
(10% VAT included/incluido)

(Pairing wine optional 50€)



